Varime z soho

Nnejlepsiho

Kromé znacek jako Sonnentor, Lazanské mosty, farma

U Machacku, skvélé italské kavy Carraro nebo prosecca
Biasiotto pro vas vybirdme i to nejlepsi hovézi maso. Nase
hovézi je australské Hereford, Ci Angus z oblasti Riverina -
Vv jiznim Novém Jiznim Walesu. Obé plemena predstavuji

jednu z nejlepSich variant pro masnou produkci.

Zvitata tu vyrustaji volné a bez stresu, na pfirozené stravé a bez
jakychkoli hormond, s péc¢i, ktera se pozna na prvni sousto. Kazdy
kus masa prochazi prisnym hodnocenim mramorovani a poté
zraje pres 3 mésice ve vakuu, aby na talit dorazilo nadherné
kfehké a Stavnaté — maso, které se rozplyva samo, bez zbyte¢né
prace nozem. Pripravovat pro vas pokrmy z takového masa je pro
nas radosti privilegium a véfime, zZe tuto vysokou kvalitu poznate
hned pfi prvnim soustu a vychutnate siji az do posledni vidlicky.

CHISHOLM

INTERNATIONAL FOOD MERCHANTS SINCE 1938
YEARS

1938 -2023

2 BEST
= MANAGED
5 COMPANIES

Platinum member
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DESTILATY 0,041

Bartida griotka 85
Bartida vajecCny likér 85
Bartida zelena 85
Bartida Slivovice 85
Bartida hruska 85
Bartida rum 85
Jagermeister 75
Gin Gordon's 85

Vodka Finlandia 85

Rum Republika
Zacapa 23
Diplomético
Hennessy
Metaxa 7*
Tullamore Dew
Jameson

Jack Daniel's

85
160
160
160
160

85

85

85

Napojove menu
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KAVA

Espresso7g 69
Cappuccino7g 79
Latte macchiato 7 g 92
Espresso doppio 14 g 98
Americano 7 g 69
Espresso macchiato 7 g 75
Flat white 14 g 100
Videnska kava 7 g 100
Turecka kava7g 69
Alzirskd kdva 7 g 114

@ Kavy lze pfipravit také
v bezkofeinové varianté.
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TEPLE NAPOJE

Caje Sonnentor dle vybéru 0,3 | 69
Horka Cokoladda 0,2 | 100
Caj z 8erstvého zazvoru 0,3 | 86
Caj z erstvé méaty 0.3 1 86
Domaci horké ovocné napoje 0,4 | 85
Horké griotka Bartida 0,2 | 114
Svarené vino 0,2 | 86
GrogBartida 0,2 | 114
Petfinsky Cert Bartida 0,2 | 114
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PIVO

Petfinsky lezak 11°0,31/0,5 | 65/75
Kutna Hora Cerna 12°0,31/0,51 65/75
Rezané 0,31/0,51 65/75
Cvikov nealko svétlé —lahev 0,5 | 70
Nealko Mandarinka —lahev 0,5 70
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NASE DOMACTI
NAPOJE

Domacilimonada o1 85
Domaciledovy ¢ajo41 85

Domaci horké Kitlovy
ovocné napoje 04| 85

W e e e e e e e P P e e e e e e e e e e e e

NEALKO

Coca Cola, zero, Fanta, Sprite 0,33 | 75
Tonic Kinley klasik, ginger 0,251 75
Lazanské mosty dle vybéru 0,25 | 75
Voda Natura neperliva, jemné perliva 0,3 | 45
Voda ze SouSe 0,5 25
Vratislavicka kyselka 0,75 | 98
APERITIVY

Cinzano bianco 0,1 | 90
Campari011 114
Aperol spritz 0,2 | 159
Zeleny aperol 0,2 | 159
Crodino nealko spritz 0,2 | 159



Mala jidla

ANEB PRIBEHY NA TALTRT

ITALSKE PRKNO

variace 24 mésict susené Sunky ze San
Danielle a italského saldmu s nasi cibulovou
marmeladou a domacim pecivem = 289

Kosik DOMACI FOCACCI

s ochucenym maslem = 99

Petirinsky hovézi TATARAK

s marinovanym zZloutkem -
syrova pocta tradici, s noblesou (90 g) = 229

Polevka
je gruns

DENNI polévka - 86
HOVEZI vyvar

s jatrovyminocCky a jemnou maslovou zeleninou = 86

JIZERSKE KYSELO

se Skvarkovou plackou a vejcem
z farmy od Machackul = 125

Salaty

CERSTVE, KONTRASTNI, LEHKE

SALAT CAESAR

s kurecim steakem (100 g) = 289
nebo syrem Halloumi (100 g) = 289

SEZONNI SALAT (die nabidky)

MICHANY
ZELENINOVY SALAT - 149

GRILOVANA ZELENINA - 149

Petirin

hotel - restaurace

~ VYHLED,
KTERY CHUTNA
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Jemnda KACHNI PASTIKA

s lesnim ovocem — krémov4, elegantni,
s lesnim dozvukem (90 g) = 168

Nakladané KRALOVSKE OLIVY

pIné, sladko-kyselé, sttedomorské = 168

HEDVABNY HOUBOVY MOUSSE
z ZampionU a hlivy

s cibulovou marmeladou,

portskym vinem a nasi focacciou = 168
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DO vase
male

KURECI RIZEK
s hranolkami = 167

FUSILLI

s boloriskou omackou = 167
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DezenNty

SLADKA TECKA, HRAVE POTESENT

ZMRZLINOVY POHAR

sovocem = 165

HORKE MALINY

s vanilkovou zmrzlinou = 165
CREME BRULEE - 129
3 ks DOMACILIVANCE

s lesnim ovocem a citrénovym tvarohem = 178

Srdce menu
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KURECI ROLKA -
voRnava, zabalena do chuti

grilovana kureci rolka balena ve slaniné, plnéna
suSenymi rajcaty, bazalkou a syrem mozzarella.
Podavame s jemnou rajéatovou omackou
zjemnénou maslem s peéenymi rozmarynovymi
bramburkami grenaille (200 g) = 368
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VEPROVA PANENKA -
zajimava, jemna, prekvapiva
na masle opecené veprové panenky upravené
v sous vide, nakladané v hoisin marinadé

s kroketami Arancini z italského risotta
a smetanovou omackou z modrého syra

SEJKORA - regionalni,
kourova, zemita

2 ks nasi verze jizerské Sejkory (bramborova
placka) pInéné zauzenou trhanou krkovici

s Cervenou cibulkou a tymianem, s jemnou
Svestkovou omackou, rybizovou aioli

a smazenou cibulkou (180 g) = 325

RYBA -

(200 g) = 398
BLACK ANGUS FLAT [\
IRON STEAK - vyrazny, e

stavnaty, hoblesni

kfehky hovézi steak oyster blade z plemene
Black Angus, podavame s pe¢enymi pusinkami
z bramborového pyré s kofenovou zeleninou

a smetanovou peprovou omackou

(200 g) = 438/(300g) = 538

delikatni a S€avnata

rybifilet dle denni nabidky s bylinkami

a ofiSkovym maslem, upravend metodou sous
vide pro zachovani stavnatosti ryby. Podavame
s citronovym kaviarem, koprovym olejem,
celerovym pyré a omackou z cerveného vina,
Salotek a Cerveného zeli (180 g) = 438

SVICKOVA PECENE -
tradicni, poctiva,
nostalgicka

petfinska svickova pecené 3 dny nakladan4,
pres noc tazena pecené z australského skotu
Black Angus v kofenové zeleniné se spoustou
smetany a masla, podavana s lehkym petfinskym
knedlikem ope€enym na masle (180 g) = 325

VEPROVY TOMAHAWK -
sStavnaty, vonavy, kirehky

marinovana veprova kotleta s kosti upravenav sous
vide s rozmarynem a maslem, sezonni grilovana
zelenina, pyré z letnich jablek (350 g) = 398

TELECI RIZEK - klasicky,
maslovy, kirehky

vidensky teleci fizek smaZeny na pfepusténém
masle v trojobalu podavany s bramborovym pyré
ze smetany a masla, okurkové ¢atni (230 g) = 398

— Informace o alergenech Vam poskytne nase mila obsluha.

KACHNI STEHNO - tmavé
sladké, pomalé a podmanive

kachni stehno pfipravené sous vide metodou,
marinované v lesnim ovoci, javorovém sirupu
a sojové omacce, batatovo dynoveé pyré

(350 g) = 398

JELEN - DIVOéINA, hluboké
tony, burgundsky styl

kostky z jeleni kyty marinované a pomalu
pecené v Cerveném viné a korenové zeleniné
s gratinovanymi bramborami, garnish ze
stfibrnych cibulek, Zampiond, balzamikového
octaa ¢ervenéhovina (180 g) = 368

BURGER - S¢avnaty a hravy ¢
ABERDEEN
petfinsky burger hovézi burger BLACK

z australského plemene Black Angus se
slaninou, ¢edarovou omackou, domaci
nakladanou okurkou, cibulovou marmeladou
a rajCatovou aioli, hranolky (180 g) = 368

RISOTTO - lesni, hebké,
s lanyzovym dotekem
krémové risotto se smésilesnich hub s redukci

z ¢erveného vina a balzamikového octa,
lanyzovym olej a syrem parmezan = 299




